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W E L K O M  B I J
‘ D E  P R U I V E R I J ’

E e n  a v o n d  v o l  s m a a k ,  g e z e l l i g h e i d  e n ,  n a t u u r l i j k ,
h e e r l i j k e  w i j n e n .  W i j  z i j n  J o y c e  e n  E m m e l y ,  

b e t e r  b e k e n d  a l s  N a  R e g e n  k o m t  W i j n  ( N R K W ) .  T w e e
w i j n l i e f h e b b e r s  m e t  e e n  m i s s i e :  m e n s e n  o p  e e n

t o e g a n k e l i j k e  e n  g e z e l l i g e  m a n i e r  l a t e n  g e n i e t e n
v a n  b i j z o n d e r e  w i j n e n ,  n i e u w e  s m a k e n  l a t e n

o n t d e k k e n  e n  n a t u u r l i j k  o o k  w a t  
w i j n k e n n i s  m e e g e v e n .

O f  h e t  n u  g a a t  o m  w i j n a d v i e s ,  e e n  p r o e v e r i j  o p
l o c a t i e  o f  e e n  c o m p l e e t  w i j n e v e n t ,  w i j  z o r g e n  a l t i j d
v o o r  e e n  p e r s o o n l i j k e  a a n p a k  d i e  d r a a i t  o m  p l e z i e r ,

l e r e n ,  o n t d e k k e n  e n  g e z e l l i g h e i d .

V a n a v o n d  p r o e f  j e  z e s  w i j n e n  d i e  s t u k  v o o r  s t u k  e e n
v e r h a a l  v e r t e l l e n  e n  u n i e k e  s m a k e n  i n  j e  g l a s

b r e n g e n .  I n  d i t  n a s l a g w e r k  k u n  j e  d i e  v e r h a l e n
( l a t e r )  n o g  e e n s  r u s t i g  n a l e z e n .

V o o r  n u :  g e n i e t  v a n  d e  p r a c h t i g e  g e r e c h t e n  v a n
E r v a a r w a t e r ,  d e  g e w e l d i g e  w i j n e n  e n ,  n i e t  t e

v e r g e t e n ,  h e t  g o e d e  g e z e l s c h a p .

P r o o s t  o p  e e n  a v o n d  v o l  s m a a k  e n  g e z e l l i g h e i d !

J o y c e  &  E m m e l y
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Land:                            Spanje (Penedès)
Wijnhuis:                  Jaume Serra
Druiven:                       Macabeo, Parellada, Xarel-lo
Alcohol:                       11,5%
Serveertemp.:             6-8 °C
Prijs:                             8,95 euro
                                      Vegan

Beschrijving
Deze cava is de ‘champagne’ van Spanje: feestelijk,
fris en heerlijk fruitig! Verwacht een mix van appel,
peer en citrus, prachtig omlijst door stevige, maar
delicate bubbels. De Jaume Serra Cava Brut is
ideaal als aperitief, bij gerookte vis, maar ook
perfect bij oesters. De frisse zuren en verfijnde
mousse maken van iedere slok een feestje.

Over Jaume Serra
Jaume Serra (1943) is dé plek voor Spaanse
bubbels van topkwaliteit. Jaume Serra is gevestigd
in Vilanova I la Geltrú, op slechts een halfuurtje van
Barcelona. Dit wijnhuis, gehuisvest in een
historische finca, staat bekend om z’n
uitzonderlijke cava’s. De indrukwekkende kelders,
met ruimte voor maar liefst 60 miljoen flessen,
maken het mogelijk om iedere fles minimaal 12
maanden te laten rusten. De cava wordt gemaakt
volgens de méthode traditionnelle, net als
champagne, wat zorgt voor die fijne, perfecte
bubbels. 

Leuk weetje: er gaan geruchten over een geheime
tunnel tussen het wijnhuis en het dorp...  

E E N  F E E S T E L I J K E  S P A A N S E  B U B B E L

J A U M E  S E R R A  C A V A  B R U T
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Land:                            Frankrijk (Bourgogne)
Wijnhuis:                  Domaine Gérald Talmard
Druif:                            Chardonnay 
Alcohol:                        13%
Serveertemp.:             8-10 °C
Prijs:                             18,95 euro
                                      Vegan

Beschrijving
Een elegante chardonnay die precies laat zien
waarom Bourgogne zo geliefd is! Met aroma’s van
roomboter, perzik, honing, rozijnen en een vleugje
tropisch fruit (mango), heeft deze wijn alles wat je
zoekt in een fijne, rijpe Bourgogne. In de smaak
komen bovendien limoen en appel subtiel naar
voren, wat zorgt voor een frisse, ronde balans. Deze
wijn is heerlijk bij gerechten met kip, maar ook bij
schaal- en schelpdieren, evenals bij gerechten met
romige sauzen.

Over Domaine Gérald Talmard
Al generaties lang maakt de familie Talmard wijnen
in de Bourgogne en sinds 2010 zwaait Gérald
Talmard er de scepter. De wijngaarden liggen in het
charmante Mâcon, tussen Uchizy en het dorpje
Chardonnay. Hier staat alles in het teken van
natuurlijke, expressieve chardonnay’s, zonder
poespas en in pure vorm. Het domein combineert
traditionele waarden (zoals het werken met
wijngaardeigen gisten) met moderne technieken.
Gérald werkt met respect voor natuur en milieu.

Een must-try voor wie van verfijnde en authentieke
Bourgondische wijnen houdt!

B O U R G O G N E  O P  Z ’ N  B E S T !

D O M A I N E  G É R A L D  T A L M A R D
M Â C O N  B L A N C
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Land:                            Moldavië (Stefan Voda)
Wijnhuis:                     Château Purcari
Druif:                            Viorica, Muscat Ottonel
Alcohol:                       13,5%
Serveertemp.:             8-10 °C
Prijs:                             13,95 euro

Beschrijving
Een unieke witte wijn van de zeldzame Viorica-druif
uit Moldavië. De wijn opent met expressieve
geuren van acaciabloesem en basilicum, gevolgd
door subtiele tonen van tropisch fruit en rijpe peer.
Fluweelzacht en verfrissend met een vleugje
kruisbessen en grapefruit, een bloemig en
doordrinkbaar glas dat je meteen naar de zonnige
wijngaarden van Purcari brengt. Deze wijn is een
perfecte match bij zeevruchten, gevogelte of zelfs
artisjok met een romige dip

Over Château Purcari
Château Purcari, gelegen in het zuidoosten van
Moldavië, is een iconisch wijnhuis dat al sinds 1827
de regio op de kaart zet. Het kasteel, compleet met
hotel en restaurant, produceert prijswinnende
wijnen en is het eerste wijnkasteel van Moldavië.
De nabijheid van de Oekraïense grens en de inzet
van het wijnhuis voor vluchtelingen tijdens de
recente crisis getuigen van hun betrokkenheid en
trots voor het land. Viorica is een druif die perfect
past bij Purcari’s filosofie: wijnen maken van
authentieke, lokale druiven met een bijzondere
geschiedenis en een unieke smaakervaring.

M O L D A V I Ë ’ S  B L O E M I G E  T R O T S

C H Â T E A U  P U R C A R I  1 8 2 7
V I O R I C A  M U S C A T  O T T O N E L
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Land:                            Frankrijk (Languedoc)
Wijnhuis:                      Domaine Gayda
Druif:                            Grenache
Alcohol:                        14,5%
Serveertemp.:             16-18 °C
Prijs:                              9,95 euro
                                       Vegan

Beschrijving
De wijn is heerlijk soepel, rond en zit vol sappige
tonen van bramen, rood fruit en een subtiele
kruidigheid van laurier, kaneel en zoethout. Het is
ook de perfecte wijn om licht gekoeld te drinken
om nét dat verfrissende beetje extra te geven. Past
uitstekend bij charcuterie, lichte vleesgerechten,
groenteschotels en zachte kazen.

Over Domaine Gayda
Domaine Gayda ligt in het prachtige Languedoc,
aan de uitlopers van de Pyreneeën, en heeft zich
sinds 2004 ontwikkeld tot een pionier in de regio.
Met duurzame wijngaarden en traditionele
druivenrassen zoals Grenache, creëren ze wijnen
die zowel de charme als de diversiteit van het
Languedoc-terroir weerspiegelen. De wijnmakerij
in het historische dorp Brugairolles ademt historie,
maar is van binnen hypermodern. Hier zet
wijnmaker Vincent Chansault – met ervaring uit de
Loire, Rhône en Zuid-Afrika – de toon met een mix
van traditionele technieken en innovatieve
methodes. Bij Domaine Gayda draait alles om
respect voor natuur en terroir, met wijnen die
puur, fruitig en karaktervol zijn.

E E N  W A R M E  K N I P O O G  N A A R  Z O N N I G E  D A G E N

D O M A I N E  G A Y D A  S P H È R E
G R E N A C H E
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Land:                            Italie (Puglia)
Wijnhuis:                      Masseria Borgo dei Trulli 
                                      (Orion Wines)
Druif:                            Primitivo
Alcohol:                        14,5%
Serveertemp.:             16-18 °C
Prijs:                              11,95 euro
                                       Vegan

Beschrijving
Deze Primitivo Appassimento is gemaakt volgens een
unieke techniek waarbij de druiventakken worden
geknakt zodat de druiven op natuurlijke wijze aan de
stokken drogen. Dit zorgt voor een intense en
geconcentreerde wijn met een heerlijk smaakpalet van
kersen, framboos en rozenbottel, aangevuld met
gekonfijt fruit en een vleugje lavendel. Ongeveer 25%
van de wijn rijpt 6 maanden in Franse en Amerikaanse
barriques. Vol, soepel en fluweelzacht: deze wijn past
perfect bij kruidige gerechten, wild, stoofpotten en/of
een mooie harde kaas.

Over Masseria Borgo dei Trulli 
In het hart van Salento, vlakbij de Ionische kust, ligt
Masseria Borgo dei Trulli, een wijnhuis waar traditie en
moderne technieken hand in hand gaan. Orion Wines
zag in de unieke bodem en het mediterrane klimaat de
ideale omstandigheden om kwaliteitswijnen te
produceren. De oude masseria, omringd door
eeuwenoude wijngaarden, is volledig gerestaureerd en
biedt nu onderdak aan een moderne wijnmakerij. Het
resultaat? Primitivo’s die het karakter van Puglia
perfect weerspiegelen: krachtig, fruitig en altijd met
een vleugje zon.

Z U I D - I T A L I A A N S E  P O W E R  I N  J E  G L A S

M A S S E R I A  B O R G O  D E I  T R U L L I
L U C A L E  P R I M I T I V O

A P P A S S I M E N T O

W W W . N A R E G E N K O M T W I J N . N L  |  I N F O @ N A R E G E N K O M T W I J N . N L  |  S O C I A L S :  @ N A R E G E N K O M T W I J N



NRKW
N A  R E G E N  K O M T  W I J N

Land:                            Portugal (Douro | Porto)
Wijnhuis:                     Sogevinus Fine Wines
Druif:                            Tinta Amarela, Tinta Barocca, 
                                      Tinta Róriz, Touriga Franca, 
                                      Touriga Nacional
Alcohol:                       19%
Serveertemp.:            16-18 °C
Prijs:                             9,95 euro
                                      Vegan

Beschrijving
Deze jonge ruby port uit de Douro-regio barst van het
fruit! Met aroma’s van zwarte kersen, rijpe aardbeien,
pruimen en een vleugje cacao is dit een port vol
frisheid en zoete kruiden zoals speculaas en zoethout.
De balans tussen zoet en zuur maakt deze port
heerlijk doordrinkbaar en perfect om te combineren
met kazen, (chocolade)desserts of een handjevol
noten. Een klassieke keuze met een moderne smaak!

Over Sogevinus Fine Wines
De Douro-regio, gelegen in het noordoosten van
Portugal, is de oudste gedemarkeerde wijnstreek ter
wereld, waar port een rijke geschiedenis kent.
Sogevinus, eigenaar van wijngaarden in alle drie de
Douro-subregio's, laat de unieke terroirs in elke fles
tot uiting komen. De schist-rijke bodems en het
extreme klimaat vormen uitdagende
omstandigheden, maar zorgen voor intense, fruitige
wijnen met een stevige structuur. Cambridge Ruby
Port brengt het beste van deze traditie samen met
een fris, fruitig karakter dat uitnodigt tot nog een glas.

E E N  P O R T U G E S E  K L A S S I E K E R  M E T  E E N  M O D E R N E
T W I S T

C A M B R I D G E  R U B Y  P O R T
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G E N O T E N  V A N  
D E  W I J N E N ?  

G e n o t e n  v a n  d e  w i j n e n  t i j d e n s  ‘ D e  P r u i v e r i j ’ ?  
W e  m a k e n  h e t  j e  m a k k e l i j k  o m  j e  f a v o r i e t e n  v a n

v a n a v o n d  i n  h u i s  t e  h a l e n .  

T w e e  o p t i e s  o m  t e  b e s t e l l e n :

O n l i n e  b e s t e l l e n  v i a  V i n i f y . n l  ( i n c l .  k o r t i n g s c o d e )1 .
B e s t e l  d e  w i j n e n  e e n v o u d i g  z e l f  v i a  w w w . v i n i f y . n l  e n
g e b r u i k  d e  k o r t i n g s c o d e  N R K W - 2 4 W P  v o o r  € 1 0  k o r t i n g *
o p  j e  b e s t e l l i n g !  E e n  k l i k  e n  h e t  w o r d t  b i j  j e
t h u i s b e z o r g d .  

2 .  B e s t e l l e n  v i a  h e t  N R K W  b e s t e l f o r m u l i e r  a a n  d e  b a r
V u l  h e t  p a p i e r e n  b e s t e l f o r m u l i e r  i n  ( l i g t  b i j  d e  b a r )  e n
w i j  r e g e l e n  d e  r e s t .  A f h a l e n / b e z o r g e n  i n  o v e r l e g .  E r  i s
g e e n  k o r t i n g  v a n  t o e p a s s i n g .

A l v a s t  b e d a n k t  v o o r  j e  b e s t e l l i n g !  

* E e n m a l i g e  k o r t i n g  b i j  e e n  m i n i m a l e  o n l i n e  b e s t e d i n g  v a n  €  5 0 , 0 0 .

V o l g  o n s  v o o r  m e e r  w i j n a v o n t u r e n !
V o o r  u p d a t e s  o v e r  o n z e  p r o e v e r i j e n ,  e v e n t s  e n  i n s p i r e r e n d e

w i j n t i p s ,  v o l g  o n s  o p  I n s t a g r a m  &  F a c e b o o k  v i a
@ n a r e g e n k o m t w i j n .  

P S :  N A A S T  D E  W I J N E N  D I E  J E  T I J D E N S  ‘ D E  P R U I V E R I J ’  H E B T  G E P R O E F D ,  
B I E D E N  W E  N O G  V E E L  M E E R  W I J N E N  ( E I G E N  A S S O R T I M E N T ) .  

V R A A G  G E R U S T  N A A R  D E  M O G E L I J K H E D E N .
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http://www.vinify.nl/

